
GLASS OF CAVA ON ARRIVAL

A P P E T I S E R S  ( N O T  T O  C H O O S E )

Sopa  cremosa  de  puerro  y  pata ta .
Creamy l eek  and  pota to  Soup .

P la to  de  jamón .
Iber ian  ham p la t ter .

S T A R T E R  ( C H O O S E  O N E )

Tradic iona l  Cocte l  de  gambas .
Trad i t iona l  Prawn cockta i l .

Tatak i  de  t ernera  con  pra l ine  y  cru j i ente  de  p i s tacho  a l  caramelo  de  so ja .
Bee f  ta tak i  wi th  pra l ine  and  crunchy  p i s tach ios  wi th  soy  sauce  caramel .

M A I N  ( C H O O S E  O N E )

Entrecot  i ber ico  con  aroma de  monte  a  la  brasa  (300g ) .
Chargr i l l ed  Iber ian  entrecote  wi th  fores t  aromas  (300g ) .

Sa lmon a  la  brasa  con  vege ta les .
Gr i l l ed  sa lmon  wi th  vege tab les .

Se l ecc ión  de  quesos  con  dos  copas  de  Oporto .
Se l ec t ion  o f  cheese  wi th  two  g lasses  o f  por t .

Cou lant  de  choco la te  con  he lado  de  va in i l la  con  una  reducc ión  de  f rutos
ro jos .

Choco la te  cou lant  wi th  vani l la  i ce  cream and  fores t  f ru i t  reduct ion .

D E S S E R T  ( C H O O S E  O N E )

H A L F  A  B O T T L E  O F  W I N E  I N C L U D E D

S T R A W B E R R Y  E L I X I R  S O R B E T

Valentine's Day

T H E  O L I V E  T R E E  A B R A S A D O R

February 11 to 14

C A L L  9 6 6  4 9  0 6  5 5

6 course meal
plus

Live Music
from

Roger B

Receive aValentine'sgift per
table

€ 4 0


