ENTRANTES FRESCOS

JAMON IBERICO CORTADO A MANO (60G)
18

JAMON IBERICO CORTADO A MANO (100G)
22

ENSALADA TEMPLADA DE QUESO DE CABRA /
0080016

Queso de cabra rebozado y crujiente, hojas verdes, manzana, coco, semillas de calabaza
tostadas y vinagreta de mostaza y miel /

ENSALADA BURRATA / 016
Cremosa burrata, tartar de tomates valencianos y albahaca

OLIVE TREE COCTEL DE GAMBAS / 0600015
Gambas frescas y jugosas, caviar, lechuga y salsa rosa

CLASICO STEAK TARTAR DE ANOJA
060000 22

Carne de anoja, cortada a cuchillo, alinado al momento y servido con pan tostado

CREMOSO PATE DE HIGADITOS DE POLLO /
016

Servido con un coulis de frutos del bosque y tostadas de pan

TARTAR DE ATUN ROJO CON
GAZPACHO DE TOMATE Y AGUACATE

EXTRADE PAN Y ALIOLI 2,50€
EXTRA BREAD AND ALIOLI @



CALIDOS COMIEZOS

TACOS DE BACALAO EN TEMPURA SOBRE
PATATA PAJAY ALIOLI DE MIEL /

0000
Bacalao fresco en tempura crujiente,
patata paja y suave alioli de miel /

CREMA CASERA DE TOMATES ASADOS
008,50

CRUJIENTES CROQUETON DE PESCADO ALESTILO INDIO /
000000012

Croquetas de pescado, sazonadas con especias Indias con chutney de mango /

CREMOSAS CROQUETAS DE JAMON IBERICO /
00010

Croquetas cremosas de jamon ibérico con salsa tartara fresca y ligeramente dcida

TRADICIONALGAMBAS ALAJILLO/ @16
Gambas frescas salteadas con ajo, guindilla y aceite de oliva /

TANDOORI KEBAB DE POLLO /
Q0000 13,50

Pollo marinados en yogur y especias tandoori, asados al grill /

TATAKI DE TERNERA / 0d0019
Tataki servido sobre un cremoso praliné de pistacho y caramelo de soja /

TORREZNOS CRUJIENTES CON VINAGRETA DE ENCURTIDOS Y LIMON
@ 14,50



#0.

DE LA LONJA

FILETE DE BACALAO/ G000 24€
Filete de bacalao con muselina de alioli y salsa de ajoblanco servido con cremosos de
patata y verduras /

FILETES DE LUBINA / G000 26€
Lubina al horno con esparragos, patatas doradas y salsa tartara /

FILETE DE SALMON A LA BRASA / G0d0 21€
Filete de salmén a la brasa servido con patatas baby horneadas y verdura de
temporada /

PULPO ALABRASA/

0

Pulpo a la brasa con patata baby,
crema de boniato y vegetales



CARNES SUPREMAS A LA BRASAS

ENTRECOT TERNERA A LABRASA / (300G) © 29
Entrecot con patatas fritas crujientes y verduras /

SOLOMILLO DE TERNERA ALABRASA / (250G) 30,95
Solomillo con chips de patatas cortadas a mano y verduras /

COSTILLA DE ANOJA Y CHIMICHURRI /

(450G) O 26
Costilla anoja cocinada 20 horas a baja temperatura y terminada en horno de brasa,
servida con patatas gajo especiadas y verduras /

CORTES XL

T-BONE DE ANOJA A LA BRASA / (800G) 56€

CHULETON A LA BRASA (1KG)/

*Nuestros cortes XL son servidos con patatas en tres
cocciones cortadas a mano y verdura /




PARRILLADAS PARA COMPARTIR

SUPREMA 70€

DEGUSTACION DE LAS MEJORES PIEZAS NOBLES DE NUESTRA TERNERA
ANOJA Y CERDO IBERICO: /
(o] 7)

Entrecot de ternera, medallon de ternera amielado, tournedé de lomo ibérico y
entrecot de lomo ibérico con patatas especiadas y verduras al dente /

OLIVE TREE 45€

DEGUSTACION DE CARNES Y EMBUTIDOS A LA PARRILLA /
00

Churrasco extra, chorizo a la parrilla, morcilla y jamén ibérico a la parrilla /

.*'r'; v:L.‘-‘;? T s
o (S xu y ¢ TE APETECE UNA SALSA?

Salsa de vino tinto /
i PunTo Salsa de champinones /
Ly MENOS Salsa de pimienta /

Mantequilla de ajo /

MEDIUM
RARE

MEDIUM

'li 1 . II. .-. :
WELL DONE EQ Yl LB \UY HECHA
ﬁ {2 «*’Jﬂ i ""‘ i 5’52‘ : Todas nuestras carnes estén cocinadas

a la brasa de carbén ecolégico de cascara de coco
gue no emite hollin ni suciedad ni contaminacién

Dell comppo o bo poinill
CRIANZA
PROPIA
[a2Z]



PLATOS ESPECIALES OLIVE TREE

SUPREMA DE POLLO/ 0000600 19,50
Pechuga rellena de puerros y queso parmesano envuelta en jamdn serrano y
acompanada de salsa de vino blanco /

PIERNA DE CORDERO LECHAL ALHORNO /
006000 27

Pierna de cordero cocinado a baja temperatura en salsa de vino tinto o menta, servido
con un cremoso de patata /

PANCETA DE CERDO / SO0B0000 21
Panceta a baja temperatura, desgrasada y terminada en una envolvente salsa
Szechuan, servida en parmentier de patata y verduras de temporada /

CURRY VERDE DE POLLO ALESTILO THAI / 22
Curry verde de pollo al estilo tailandes hecho con 100% de leche de coco, servido con
arroz aromdatico /

CERDO IBERICODE ...

_
_ CRIANZA PROPIA i

ENTRECOT DE CERDO IBERICO / (250G) 19,50
Cocinado a la brasa con aroma de monte con patatas baby horneadas y verdura de
temporada /

SOLOMILLO DE CERDO IBERICO / 018,50
Acompanado con salsa de champinones, patatas baby horneadas y verdura de
temporada /

SECRETO IBERICO A LA BRASA / (350G) 25

Cocinado a la brasa con patatas especiadas y verduras de temporada /

Te preparamos la verdura y patatas sin gluten, preguntanos




POSTRES

BROWNIE DE CHOCOLATE SERVIDO CAFE O CARAJILLO DE BRANDY,
CON HELADO DE VAINILLA Y SALSA DE BAILEYS O WHISKEY 5,50
CHOCOLATE Y PISTACHO 9,50

0000 TIRAMISU FUNDENTE /
10,50
CREMOSO DE FRUTA DE LA PASION Y Clasico italiano en version cremosa y
CRUMBLE DE ALMENDRAS 8,50 ligera, con centro fundente, café intenso

y cacao puro /

000

o000
TORRIJA DE LA ABUELA SERVIDA CON

HELADO DE VAINILLAY CRUJIENTE DE MALTISER MAGIC HELADO CREMOSO

CHOCOLATE BLANCO 10,50 DE VAINILLA CON CRUJIENTE DE
MALTESERS Y SUAVE CREMA DE
BAILEYS 8,5
000

EXQUISITA TARTA DE QUESO,
CHOCOLATE BLANCO Y FRUTOS DEL
BOSQUE 8,50

000

oo

SORBETE DE LIMON AL VODKA 7

* “Carajillo” es un café con un toque de licor en su interior.



MENU DE 3 PLATOS
35,00¢

PRIMERO, SEGUNDO Y POSTRE por persona
PRIMERO A ELEGIR
CREMA CASERA DE TOMATES ASADOS
00
ENSALADA BURRATA / o

Cremosa burrata, tartar de tomates valencianos y albahaca

OLIVE TREE COCTEL DE GAMBAS / 06000
Gambas frescas y jugosas, caviar, lechuga y salsa rosa

ENSALADA TEMPLADA DE QUESO DE CABRA /
00500

Queso de cabra rebozado y crujiente, hojas verdes, manzana, coco, semillas de calabaza
tostadas y vinagreta de mostaza y miel /

TARTAR DE ATUN ROJO CON GAZPACHO DE TOMATE Y AGUACATE

(c ]I
CREMOSO PATE DE HIGADITOS DE POLLO / (1]
Servido con coulis de frutos del bosque y tostadas de pan /
TANDOORI KEBAB DE POLLO / Q00CO

Pollo marinados en yogur y especias tandoori, asados al grill /

CRUJIENTES CROQUETON DE PESCADO ALESTILO INDIO /
0060000

Croquetas de pescado, sazonadas con especias Indias con chutney de mango /

TATAKI DE TERNERA / OBDO0 (+1€)
Tataki servido sobre un cremoso praliné de pistacho y caramelo de soja /

TACOS DE BACALAO EN TEMPURA SOBRE PATATA PAJAY ALIOLI DE MIEL /
G000

Bacalao fresco en tempura crujiente, patata paja y suave alioli de miel /

*menu sin gluten +3€ /




SEGUNDO A ELEGIR

FILETES DE LUBINA / G000 (+6€)
Lubina al horno con esparragos, patatas doradas y salsa tartara /

FILETE DE BACALAO/ G000
Filete de bacalao con muselina de alioli y salsa de ajoblanco servido con cremosos de
patatas y verduras /

FILETE DE SALMON A LA BRASA / 0030
Filete de salmdn a la brasa servido con patatas baby horneadas y verduras de temporada

SUPREMA DE POLLO/ 0000600
Pechuga rellena de puerros y queso parmesano envuelta en jamdn serrano y
acompanada de salsa de vino blanco /

PANCETA DE CERDO/ SO0 0000
Panceta a baja temperatura, desgrasada y terminada en una envolvente salsa
Szechuan, servida en parmentier de patata y verduras de temporada /

SOLOMILLO DE CERDO IBERICO/ i
Acompanado con salsa de champinones, patatas baby horneadas y verduras de temporada

TOURNEDO DE LOMO IBERICO A LA BRASA (250G)

ENTRECOT DE CERDO IBERICO / (250G)
Cocinado a la brasa con aroma de monte con patatas baby horneadas y verduras de
temporada /

PIERNA DE CORDERO LECHALALHORNO /

Q0OO00 (+8€)
Pierna de cordero cocinado a baja temperatura en salsa de vino tinto o menta, servido
con un cremoso de patata /

SOLOMILLO DE TERNERA ALABRASA / (250G) (+10€)
Solomillo con chips de patatas cortadas a mano y verduras /

POSTRES
A ELEGIR UN POSTRE DE LA CARTA



BEBIDAS

AGUA

AGUA MINERAL 1L
AGUA MINERAL1/2L

AGUA CONGAS 1L

AGUA CON GAS 0,75CL

RERESCOS

COCACOLA
FANTA NARANJA, LIMON

SPRITE
TONICA
NESTEA

COCTELES

APEROL SPRITZ 9,50
MARTINI EXPRESSO 9,50
BELLINI-ZUMO DE MELOCOTON Y CAVA 7

KIRS ROYAL 7
MOJITO 8,50
PINA COLADA 9,50

SUMER GIN-ROSE GIN, TONICA, LIMA Y
ARANDANOS 9,50

ZUMOS

ZUMO DE NARANJA, MANZANA, PINA,

MELOCOTON, MARACUYA

CERVEZAS

PINTA DE CERVEZA

CANA DE CERVEZA

JARRA

SAN MIGUEL / BOTTLE 33CL
HEINEKEN 33CL
CORONA 33CL

COMBINADOS

GORDON'’S

LARIOS

LARIOS ROSE

HENDRICKS

BULLDOG

TANQUERAY

BOMBAY SAPPHIRE
RUCHEY-NISPERO LOCALGIN
VODKA SMIRNOFF

2,30




BEBIDAS

WHISKY DE PURA MALTA

CARDHU

GLENFIDDICH

WHISKEY

CUTTY SARK, GRANT’S, JOHNNIE

WALKER, RED LABEL, J&B 8,50

THE FAMOUS GROUSE 10

RUM MIXT

BACARDI, BRUGAL, CAPTAIN MORGAN,
CAPTAIN MORGAN SPICED 9

LICORES

DRAMBUIE

SOUTHERN COMFORT

BAILEYS LICOR 43

GRAND MARNIER

MARIE BRIZARD

PONCHE CABALLERO

TIAMARIA

AMARETTO

AMERICAN WHISKEY

JAMESON, JACK DANIELS,

FOUR ROSE 10,50

BRANDY

SOBERANO 5,50
103 5,50
TERRY 5,50
GRAN DUQUE DE ALBA
CARLOS |

HENNESSY

REMY MARTIN

MALIBU MIX 8,50
MARTINIWHITE, ROSE AND EXTRA DRY 5
PERNOD 43

RICARD

CAMPARI

PACHARAN

COINTREAU
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